


— PARA PICAR —

Jamon Ibérico de bellota, pan de cristal y tomate 23,00 euros {&)
Anchoa “El Capricho” (1und) 4,00 euros P
Gamba blanca de Huelva a la sal (2 und) 5,00 euros ™
Piparras en ligera tempura 10,00 euros &
Zamburifas a la plancha (2 und) 5,50 euros @
Croquetas de colmenillas y foie 3,00 euros/ud. OIS,
Croquetas de jamén de Jabugo "Joselito” (6 und) 10,00 euros@®@@
Cebiche de lubina, camote v aji 17,50 euros OOP®

Ostras sobre hielo pilé y citrico o ponzu, aguaturmay soja 5,00 euros/ud. ©Mm

Cola de cigala, trufa aestivum, huevo de corral y longaniza de Graus 6,50 euros OO

Terrina de foie, nube de azucar, nuez de macadamiay cereza de feria 17,00 euros 9 €Y

Caracoles a la brasa con alioli 12,00 euros

Pulpo a la brasa 16,50 euros M (A ¢ {P)

— FRESCO Y DE LA TIERRA ——

Burrata, pesto de tomate verde y pimientos asados a la lena de carbon &L
14,50 euros

Timbal de ventresca de atun, relleno de tomate de Barbastro, huevas de marucay ® ¢
helado de aceite de oliva 15,00 euros

Bogavante al ajillo y falso arroz de gambas y chipiron ©
25,00 euros

Ajoarriero estilo Armintza de cocochas de merluza y borraja de la huerta de Zaragoza ©@
16,50 euros

Arroz de pichon y shitake, pechuga a la parrilla y foie & &
21,00 euros

Migas de pastor con uvay huevo ©EHO
13,50 euros

—— ARROCES Y FIDEUA ——

Arroz del sefiorito (min. 2 personas) OMm®

15,50 euros &H(P)

Fideua de gambas con alioli (min. 2 personas) OMEED
14,50 euros B

—— DE CUCHARA ——
Arroz con borrajas y almejas MO

15,50 euros

Salmorejo, huevo de codorniz, tomate seco, copa Joselito y caviar de aceite de oliva @
14,00 euros

—— DEL MAR A LA BRASA ——

Los pescados se serviran al orio o con ratatuille de hortalizas y patatas panadera.

Bacalao de Islandia @@
18,00 euros

Rodaballo gallego X
25,00 euros

Lubina salvaje @@

24,00 euros

Lubina salvaje a la sal (2 personas) oI
48,00 euros

Merluza de pincho P&
18,00 euros

Atdn rojo @@

23,00 euros

Pescado del dia
S/M

@ Gluten @ Lactosa @ Huevo @ Moluscos @ Crustaceos @ Frutos secos @ Pescado @ Apio @ Soja @ Sésamo Mostaza @ Sulfitos

El pescado para consumo en crudo esta sometido a congelacion segin la legislacion vigente.



— DE LA MONTANA A LA BRASA ——

Chuleta madurada de vaca, acabada a la sal en la propia mesa, ©H
con patatas pont neuf (2 personas)
45,00 euros

Solomillo de vaca madurado con pil pil de piquillos
22,00 euros

Costillas de ternasco de leche con pimientos de Padrén
19,50 euros

Pluma ibérica con patatas allumette
20,00 euros

Steak tartare (elaborado a la vista) ©@
25,00 euros @

@@

—— ASADOS —

Duo "Cachirulo” (cochinillo y ternasco) () &Yy
22,00 euros

Jarrete de ternera de leche (2 personas) &6
38,00 euros

Ternasco de leche asado (2 personas) @@
45,00 euros

MENU EL CACHIRULO

A elegir entrante - principal - postre - vino

—— ENTRANTES ——

Burrata, pesto de tomate verde y pimientos asados a la lena de carbodn <O

Timbal de ventresca de atun, relleno de tomate de Barbastro, huevas de marucay
helado de aceite de oliva {P) (19

Arroz con borrajas y almejas M P

Fideua de gambas con alioli {OM){®)
BHEO

— PRINCIPAL —

Merluza al Orio o con ratatuille de hortalizas @
Bacalao al Orio o con ratatuille de hortalizas @
Ternasco asado con patatas panadera S

Pluma ibérica con patata allumette

— POSTRES —
Torrija con helado de vainilla ©HOE

Ensalada de frutas de temporada con zumo de naranja
Sorbetes de gin tonic, limén o pina O,

Surtido de helados @

BODEGA —

Sommos Roble Chardonay
Sommos Roble Cabernet Merlot

Vina Pomal Crianza

Pan, agua y café incluido 38,50€
Precios con IVA incluido

@ Gluten @ Lactosa @ Huevo @ Moluscos @ Crustaceos @ Frutos secos ® Pescado @ Apio @ Soja @ Sésamo Mostaza @ Sulfitos

El pescado para consumo en crudo esta sometido a congelacién segin la legislacidn vigente.

@ Gluten @ Lactosa @ Huevo @ Moluscos @ Crustaceos @ Frutos secos @ Pescado @ Apio @ Soja @ Sésamo Mostaza @ Sulfitos

El pescado para consumo en crudo esta sometido a congelacion segun la legislacion vigente.



MENU TERTULIA
(Minimo 4 Personas, a elegir principal - postre - vino)
—— AL CENTRO DE LA MESA ——
Croqueta de colmenillas y foie (& & ¢ €D
Cebiche de lubina, camote y aji & {© ) &
Fideua de gambas con alioli {OME®EHP O E)

— PRINCIPAL —
Atln rojo a la brasa P&

Cochinillo asado con patatas panadera &

— POSTRES —
Surtido de helados (L 2

Ensalada de frutas con helado de naranja.
Sorbetes de gin tonic, limén o pina O

Sopa de chocolate blanco, chocolate negro y frutos rojos con helado de limén

OHEOO
BODEGA ——

Sommos Varietales Tinto
Vinas Del Vero Chardonnay

Vina Pomal Crianza

Pan, agua y café incluido 45,00 €
Con copa 50,00 €
Copa Premium (+2,50 euros)

Precios con IVA incluido

@ Gluten @ Lactosa @ Huevo @ Moluscos @ Crustaceos @ Frutos secos @ Pescado @ Apio @ Soja @ Sésamo Mostaza @ Sulfitos

El pescado para consumo en crudo esta sometido a congelacion segin la legislacion vigente.

MENU NOBLE

Terrina de foie, nube de azucar, nuez de macadamiay cereza de feria

Cola de cigala, trufa aestivum, huevo de corral y longaniza de Graus

HLO

Rodaballo brasa al orio
P&

Solomillo de vaca madurado a la brasa con pil pil de piquillos

—— POSTRES ——

(a elegir)

Crepes suzette

OBHOEY

Surtidos de helado

OOE

TiramisU montado a la vista del cliente

OBLE
BODEGA ——

(a elegir)
Sommos Coleccion Gerwunstraminer
Alquez De Sommos

Coto De Hayas Garnacha Centenaria

Pan, aguay café incluido 60,00 €
Con copa 65,00 €
Copa Premium (+2,50 euros)

Precios con IVA incluido

@ Gluten @ Lactosa @ Huevo @ Moluscos @ Crustaceos @ Frutos secos @ Pescado @ Apio @ Soja @ Sésamo Mostaza @ Sulfitos

El pescado para consumo en crudo esta sometido a congelacion segun la legislacion vigente.



MENU INFANTIL

A elegir entrante - principal

—— ENTRANTES ——

Arroz con huevo y tomate G
Pizza de jamon dulce, pollo, mozzarella y salsa barbacoa 1610,
®WE

Pizza de bacon, frankfurty mozzarella{D{®

Pasta con tomate y queso OO

— PRINCIPAL ——

Escalope de ternera con patatas ©H

Tender de pollo crujiente con patatas OB ES

Costillas de ternasco con patatas

—— POSTRE ——

Brownie con helado de huevo kinder @@@

©O

Pan, aguay refrescos variados incluidos. 18,00 €
Precios con IVA incluido

@ Gluten @ Lactosa @ Huevo @ Moluscos @ Crustaceos @ Frutos secos @ Pescado @ Apio @ Soja @ Sésamo Mostaza @ Sulfitos

El pescado para consumo en crudo esta sometido a congelacién seguin la legislacién vigente.

NI e~ )
€L CACHIRULO

Sievile, diggrulo, celebra
Tt Cachirule es vida.
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