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NAVIDAD

MENIU 4

— Q0 S Q

Precio: 4A9€ + VA

CREMA DE CALABAZA VIOLINA, IBERICO. HUEVO DE CODORNIZ
Y ATADILLO DE BORRAJA

DORADA RELLENA DE SETAS CON SALSA LIGERA DE AZAFRAN

TARTA DE QUESO CON HELADO DE FRAMBUESA

PAN, AGUA
CAFE O INFUSION

COPA EN MESA INCLUIDA (NO PREMIUM)

Podega

VINO BLANCO Y TINTO DE SOMMOS (D.O.SOMONTANO)
CAVA CODORNIU ORIGINAL BRUT NATURE (D.O.CAVA)




&
CACHIRULO CENAS
s Rucro Q0 — 9

NAVIDAD

METIU 2
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Precio: D450€ + VA

TIMBAL DE GAMBAS Y GULAS GRATINADO CON SALSA DE
CARABINERO

SOLOMILLO DE CERDO IBERICO, SALSA DE MOSTAZA ANTIGUA
Y CEBOLLA CARAMELIZADA

TATIN DE MANZANA CON HELADO DE GRANNY SMITH

PAN, AGUA,
CAFE O INFUSION

COPA EN MESA INCLUIDA (NO PREMIUM)

Podega

VINO BLANCO Y TINTO DE SOMMOS (D.O.SOMONTANO)
CAVA CODORNIU ORIGINAL BRUT NATURE (D.O.CAVA)




CACHIRULO CENAS

G R U P O O O

NAVIDAD

METIU 3
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Precio: OIE + VA

ENSALADA DE SALMON MARINADO, TIERRA DE MALTA'Y
PERLAS DE REMOLACHA

LUBINA A LA PARRILLA CON SALSA AL VINO CHARDONNAY
Y TRIGUEROS

PORCION DE PALETILLA TA ASADA AL ESTILO TRADICIONAL
CON PATATA PANADERA

TARTA ARABE CON HELADO DE YOGUR

PAN, AGUA,
CAFE O INFUSION

COPA EN MESA INCLUIDA (NO PREMIUM)

Podega

VINO BLANCO Y TINTO DE SOMMOS (D.O.SOMONTANO)
CAVA CODORNIU ORIGINAL BRUT NATURE (D.O.CAVA)
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CACHIRULO CENAS

G R U P O

NAVIDAD

METIU NOBILE

Precio: 73€ + VA

APERITVO AL CENTRO DE LA MESA
CROQUETAS DE PULPO CON ALl OLI DE PIMENTON (1P/PAX)

ENTRANTES
DADITO DE MICUIT DE FOIE, QUESO Y MANZANA TEXTURIZADA
CANELON DE PATO, SALSA DE PACHARAN Y FRUTOS ROJOS
PESCADO
MERLUZA GRATINADA A LA MIEL SOBRE TOMATE CONCASSE
CARNE
SOLOMILLO DE VACA A LA BRASA

POSTRE
LINGOTE DE CHOCOLATE CON HELADO DE LIMON

PAN, AGUA,
CAFE O INFUSION

COPA EN MESA INCLUIDA (NO PREMIUM)

bodega

VINO BLANCO Y TINTO DE SOMMOS (D.O.SOMONTANO)
CAVA CODORNIU ORIGINAL BRUT NATURE (D.O.CAVA)




CACHIRULO CENAS

G R U P O

NAVIDAD

“MENU TERTULIA™

Precio: 9900€ + VA

APERITVO AL CENTRO MESA
BUNIUELO DE TXANGURRO CON MAHONESA DE AZAFRAN

ENTRANTES

MILHOJAS DE VIERA, ESPINACAS Y SALSA DE QUESO STILTON
PENCAS RELLENAS DE LONGANIZA DE GRAUS CON SALSA DE
ALMENDRAS

PRINCIPAL A ELEGIR ENTRE

BACALAO AL ESTILO ORIO CON ESPAGUETIS DE VERDURAS
O
TERNASCO ASADO CON PATATA PANADERA

POSTRE
MILHOJAS DE NATA Y CREMA CON HELADO DE STRACCIATELLA

PAN, AGUA,
CAFE O INFUSION

COPA EN MESA INCLUIDA (NO PREMIUM)

bodega
VINO BLANCO Y TINTO DE SOMMOS (D.O.SOMONTANO)
CAVA CODORNIU ORIGINAL BRUT NATURE (D.O.CAVA)
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INFORMACION ADICIONAL CENAS

a partir de las 21h

NQT A SQBRE LA COMPOSICION DE ESTE MENU SERA LA

E|_ MENU MISMA PARA TODOS LOS COMENSALES Y
DEBERA SER NOTIFICADO CON AL MENOS 15
TERTUUA DIAS ANTES DEL EVENTO

PARA TODOS AQUELLOS QUE DESEEN CONTINUAR
CON LA VELADA, HABILITAREMOS UN ESPACIO

D| SCJOC KEY*‘* COMUN DONDE PODER DISFRUTAR DE LA /\//US/CA,
CON NUESTRO DJ, ESTE SERVICIO SE CONFIRMARA
EIN BASE AL NUMERO TOTAL DE RESERVAS
CONTRATADAS.

a EL DIA DE LA CENA, SE LES ENTREGARA UN VALE

12 COPA CANJEABLE POR LA PRIMERA COPA QUE PODRA

INCLUIDA DISFRUTARLA EN MESA O EN EL ESPACIO DESTINADO
PARA LA FIESTA.

LISTA DE PRECIOS (SEGUNDAS COPAS)

- CERVEZA: 3€

- LICORES: 5€

- COMBINADOS: 7.50€

- LICORES / COMBINADOS PREMIUM: PRECIO SEGUN
LICOR

“*DJ Y AUTOBUS GARANTIZADO LOS DIAS 13, 14, 20 Y 21 DE DICIEMBRE
*“*SERVICIO EXCLUSIVO DE AUTOBUSES DE RETORNO A ZARAGOZA EN LOS

DIAS MENCIONADOS
HORARIO: 1AM, 3AM, 4.45AM

reservas: 976 460 146 .
eventos@elcachirulo.es 4 e
www.elcachirulo.es
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